T”‘ Plaquette Oenotouristique
Wy

l \u pied de la montagne noire, a deux pas de ladeit€arcassonne et du canal du Midi, le

chateau Auzias Paretlongue exploite un vignobl@rés de 80 hectares dans la plus pure tradition
languedocienne. Le terroir du Cabardes bénéfiaia dhicroclimat exceptionnel influencé a la fois
par les vents d’Est et les vents d’Ouest. C’eskld terroir en France permettant de cultiver dhass
conditions optimales des cépages atlantiqgues ajnsi des cépages méditerranéens. Le Chateau
Auzias produit ainsi des vins incomparables, enebgions « IGP Cité de Carcassonne » alliant
finesse et élégance, et en appellation « AOP Cabardilliant puissance et richesse du Languedoc a
la finesse et la fraicheur des vins de Bordeaux.
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Auzias, vignerons de pére en fils depuis 1872
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Afin de vous faire découvrir 'environnement du tde&u Auzias Paretlongue, nous avons le
plaisir de vous proposer plusieurs activités an sg@me du domaine.

La visite déqgustation — 5€

La visite dégustation du chateau Auzias est d'wréalde 1 heure environ.

Cette visite comprend:
® Une explication sur I'histoire du Chateau.

® Une visite du vignoble, une présentation de notneépagement atypique pour le
Languedoc et les particularités du terroir Cabardes

® Une visite de la cave en suivant les difféerenteapex de la vinification ; le chai, la chaine
de mise en bouteilles, stockage.

® Une dégustation de 3 de nos vins.

La visite dégustation que nous vous proposons amepar une visite du domaine afin d’en
connaitre sa richesse historique qui prend naissa@poque gallo-romaine. C’est dans les vignes
du domaine que vous découvrirez les typicités dwiteCabardés et de son encépagement. Vous
continuerez par la visite des caves de vinificattan vous observerez les différentes étapes de
production du vin: de la réception du raisin jusgiémbouteillage des cuvées. La visite se terminer
par la dégustation de trois vins du Chateau Auzastlongue dans le joli caveau de Dégustation.



L’'atelier découvert du terroir — 10 €

Le chateau Auzias vous invite a venir découvrir domaine et ses vins en accord avec des produits
locaux, cet atelier dure 1h30 a 2 h en fonctiomalmbre de participants.

Cet atelier comprend:
® La visite complete de la propriétée.

® Une deégustation de 4 de nos cuveées avec l'accasdnugs provenant de producteurs
locaux :

La fromagerie Bousquet Fromagerie et cremerie a Carcassonne : La coamia
creme en matiére de fromage. Cette fromagerie ésepte pas moins de 80 références de fromage
selon les saisons. Faites confiance a notre egpemious saurons choisir pour vous les meilleurs
accords pour votre dégustation.

Marion les chocolats- Confection artisanale de chocolat et confisarieennautier :

De délicieuses bouchées de chocolat spécialemaboréles et rigoureusement sélectionnées pour
éveiller toute la puissance des arbmes des vingays sont proposes.

L'Oulibo — Coopérative oléicole a Bize-Minervois : Nous soproposons de
gouteuses tapenades réalisées ici méme grace r@dacfion de nos deux variétés d'olives : la
Picholine et la Lucques.

Atelier création de son propre vin -55 f&irimum 4 personnes

Pour compléter votre visite dégustation, il vousreaintenant possible de participer a un atelier de
création de votre propre vin. Apres la visite, vdabuterez I'atelier de création par une initiaola
dégustation au travers de la gamme de vin du Qh&teaias ce qui vous permettra par la suite de
structurer I'élaboration de votre propre vin. AvEuX vins mono-cépages et des éprouvettes gradues
vous assemblerez votre propre vin en plusieurdseddae fois votre vin fini vous boucherez vous
méme votre bouteille et collerez votre étiquettespenalisée comportant votre nom et la date de
mise en bouteille de votre création. Vous pouriegiaepartir avec votre réalisation qui sera, nous
en sommes sar, un beau souvenir du Chateau Auaradhgue.

L’atelier est d’'une durée de 2h30 a 4h selon lebrende participant.

Cet atelier comprend:

® La visite compléte de la propriété.

* | 'atelier de création de son propre vin avec untaiion rapide a la dégustation, I'élaboration de
son propre vin avec tout le matériel adapté (vedéggustation, crachoirs, éprouvettes gradués 250
ml, tableau d’aide a 'assemblage, eau minéralecheuse).

® Une bouteille de son propre vin que le particigaura bouché et étiqueté lui-méme a son nom.
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