CHATEAU

AUZIAS

Chateau Auzias Mademoiselle
AOP Cabardes 2022

Assemblage :

10%

m Syrah

50%
|
Cabernet Franc 0%

Merlot

Terroir :

Issu de nos meilleurs coteaux argilo-calcaire exposés sud-ouest, les vignes
de 25 ans sont menées en cordon de royat et certifiées haute valeur
environnementale.

Vinification :

Macération traditionnelle d’'un mois en cuves béton.

La vendange est égrappée et parfois saignée pour obtenir plus de
concentration. L’extraction est lente et fine.

Elevage :
50% de I'assemblage est élevé en barriques et le reste en cuves béton.

Conditionnement :
Bouteilles bordeaux traditionnelle
Bouchons naturels

Cartons couchés 2x3 avec alvéoles
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