
 

Domaine Auzias Rosé d’Eté 

IGP Cité de Carcassonne 2023 

Assemblage : 

Terroir : 

Les raisins proviennent d’une vieille parcelle de Grenache Noir (60ans) 
plantée sur un côteaux et de parcelles de 25 ans de plaine pour les autres 
cépages. 

 

 
Vinification : 

Pressurage direct, débourbage statique à froid. Chaque cépage fermente 
séparément dans des cuves en inox puis sont assemblées en cours 
d’élevage. 

 

 
Elevage : 

En cuves d’acier inoxydable et sur lies fines pendant 6 mois.  

 

 
Conditionnement : 

Bouteilles bordeaux traditionnelle 
Bouchons micro aggloméré type Diam 
Cartons couchés 2x3 avec alvéoles 
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